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Sktadniki ciasta drozdzowego :

5 jajek (4 zottka + 1 cale)
1 kg maki

10 dag drozdzy

10 dag masta (margaryny)
10 dag smalcu

4 tyzki oleju

niecate V2 1 mleka

1/2 szklanki cukru
szczypta soli

Wykonanie : Rozpusci¢ w rondelku masto, smalec,
doda¢ olej, dodaé zimne mleko. Calo§é ma pozostaé
letnia. W tym letnim roztworze rozpuscic drozdze

i dobrze wymieszaé dodajac jajka, cukier. Do uprzednio
przygotowanej maki z szczypta soli wlaé roztwor

i wyrabiaé, az ciasto bedzie odchodzi¢ od reki.

Skladniki masy serowej :

/> kg sera

6 jajek

20 dag margaryny

40 dag cukru pudru
10 dag rodzynek

1 lyzka maki pszennej
1 budyn Smietankowy
cukier waniliowy

Wykonanie : Ser zemleé; sparzy¢ wrzatkiem rodzynki.
Odlozyé. Uciera¢ margaryne z cukrem dodajac po jed-
nym zo6ttku i stopniowo ser. Do wymieszanej masy dodaé
budyn i tyzke maki. Oproszone maka rodzynki oraz
cukier waniliowy i dalej mieszaé do uzyskania jednolitej
masy. Nastepnie ubié bialka na sztywng piane i dodaé

do masy serowej lekko mieszajac.

Kruszonka

/> margaryny

3 tyzki cukru

szczypta proszku do pieczenia
maka — ile zabierze

Wszystkie skladniki wyrobié.

I

Sktadniki masy orzechowe; :

35 dag mielonych orzechow
3/4 szklanki cukru

1 lyzka masta

15 szklanki mleka

2 biatka

Wykonanie : Zala¢ mielone orzechy wrzacym mlekiem,
w ktorym rozpuszczamy cukier . Doda¢ masto i wszystko
wymieszac¢ i ostudzi¢. Ubi¢ piane z bialek i wymieszac

z wystudzonymi orzechami.

Skladniki masy makowej :

25 dag maku

V5 szklanki cukru

2 jajka

1 lyzka masta

1 lyzka miodu

olejek migdalowy dla aromatu

Wylkonanie : Mak sparzy¢ i zmieli¢ ( 2 — 3 razy),
doda¢ cukier do drugiego mielenia. Do maku doda¢
rozpuszczona tyzke masta, miéd i aromat. Wszystko
wymieszac¢ z 2 jajkami.

Skladanie Placka “Pysznego”

Na sp6d duzej blachy (wysmarowanej thuszczem i posy-
panej bulka tarta) wylozy¢ cisto drozdzowe. (pozostawic
czeS¢ na warkocze). Ukladac kolejno masy (pasami lub
w skos) : serowa — orzechowa — makowa (2 razy).

Posypa¢ kruszonka. Z pozostatego ciasta drozdzowego
uformowa¢ paski — uplesé warkocz i wylozy¢ na brzegi
ciasta.Posmarowac warkocz biatkiem i piec 1 godzine
w temperaturze 180°

Zyczymy Smacznego !
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